
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Mortadelle de volaille Salade de tomates au thon Soupe à l'oignon Taboulé "maison" Courgettes râpées à l'ail et persil

    

Pâtes         sauce carbonara de dinde 
"maison"

Bœuf bourguignon Cordon bleu Dos de merlu sauce beurre citronné
Hachis parmentier végétarien 
"maison"

Pommes de terre vapeur Beignets de courgette Jardinière de légumes Salade iceberg
    

Vache qui rit Camembert Fromage blanc sucré Tomme blanche Petit Louis
Fruit Compote pomme-poire Brownie Crème au chocolat Tarte normande

Crème vanille Pain au lait et confiture Gâteaux secs Croissant Pain emmental
Pain au chocolat Compote à boire Jus de fruits Yaourt nature sucré Sirop de menthe

 MENUS

SEMAINE du 20 au 24 janvier 2025

Scolaire

Goûters

Viande Bovine Française

Sauf contraintes liées au service et/ou aux approvisionnements, toutes nos préparations sont réalisées sur place à partir de produits bruts. 

Produit "circuit court" selon approvisionnement Produit issu de l'Agriculture Biologique



LUNDI : Vert MARDI : Orange MERCREDI : Rouge JEUDI : Jaune VENDREDI : Blanc
Salade de haricots verts Surimi sauce cocktail Soupe de tomate Samoussas aux légumes Céleri rave

    

Cordon bleu Pavé de saumon sauce Aurore Steak haché sauce ketchup Emincé de bœuf aux oignons Escalope sauce blanche
Coquillettes sauce Pesto Carottes Vichy Frites Riz cantonnais Chou-fleur

    

Tartare Gouda Baby bel Fromage blanc sucré
Kiwi Orange Tarte aux fruits rouges Beignet aux pommes Tarte coco

Crème pistache et biscuit Pain beurre confiture d'abricot Moelleux nature (colorant rouge) Poire et madeleine Yaourt nature sucré
Sirop de menthe Jus d'orange Sirop de grenadine Jus d'ananas Biscuits secs

 MENUS

SEMAINE du 27 au 31 janvier 2025 : Semaine en couleurs

Scolaire

Goûters

Viande Bovine Française

Sauf contraintes liées au service et/ou aux approvisionnements, toutes nos préparations sont réalisées sur place à partir de produits bruts. 

Produit "circuit court" selon approvisionnement Produit issu de l'Agriculture Biologique



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Betteraves mimosa Salade de riz Soupe de poireaux Salade composée Feuilleté au fromage

    

Rôti de veau Filet de lieu sauce blanche Steak haché sauce mayonnaise Quiche aux légumes Paupiette de dinde
Farfalles Printanière de légumes Frites Salade verte Riz basmati

    

Yaourt nature sucré Compote de pomme Tomme blanche Petits suisses Camembert
Prince vanille Fruit de saison Crème vanille Beignet au chocolat Fruit de saison

Pain au chocolat Brioche beurre confiture Yaourt à boire Croissant Pain Boursin
Fruit Compote de poire Madeleines Fruit Sirop de menthe

 MENUS

SEMAINE du 3 au 7 février 2025

Scolaire

Goûters

Viande Bovine Française

Sauf contraintes liées au service et/ou aux approvisionnements, toutes nos préparations sont réalisées sur place à partir de produits bruts. 

Produit "circuit court" selon approvisionnement Produit issu de l'Agriculture Biologique



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Mortadelle de volaille Salade de surimi Velouté de carotte Saucisson à l'ail / Mousse de canard Terrine de poisson mayonnaise

    

Saucisse de Strasbourg Poisson pané Blanquette de veau Rôti de bœuf Croq végétarien
Pommes noisette Gratin de brocolis Riz aux petits légumes Duo de haricots Coquillettes

    

Velouté fruix Tomme grise Gouda Kiri Yaourt aromatisé
Fruit de saison Crème chocolat Liégeois vanille Gâteaux secs Fruit de saison

Pain au lait barre chocolatée Pain d'épices confiture Gâteau au chocolat "maison" Palmitos Pépito
Compote de pomme Petits filous Yaourt à boire Compote de fraise Crème vanille

 MENUS

SEMAINE du 10 au 14 février 2025

Scolaire

Goûters

Viande Bovine Française

Sauf contraintes liées au service et/ou aux approvisionnements, toutes nos préparations sont réalisées sur place à partir de produits bruts. 

Produit "circuit court" selon approvisionnement Produit issu de l'Agriculture Biologique



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Potage de courgettes au Saint Moret Soupe froide carottes-coco Potage Dubarry Soupe froide de concombre Velouté de potiron

    

Quiche lorraine / Quiche au fromage Cuisse de poulet Hoki sauce citron Hachis parmentier Merguez

Salade verte Iceberg Pommes rissolées Jardinière de légumes Salade de mâche Semoule
    

Fromage blanc aux fruits Tomme grise Kiri Petits suisses Brie
Eclair chocolat Fruit de saison Ile flottante Semoule au lait Fruit de saison

Biscuits Gaufre Brioche beurre confiture Pain au chocolat Brownie
Fruit de saison Yaourt à boire Fruit de saison Compote de pomme Yaourt nature sucré

 MENUS

SEMAINE du 17 au 21 février 2025 : Soupe "découverte"

Scolaire

Goûters

Viande Bovine Française

Sauf contraintes liées au service et/ou aux approvisionnements, toutes nos préparations sont réalisées sur place à partir de produits bruts. 

Produit "circuit court" selon approvisionnement Produit issu de l'Agriculture Biologique



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Tomates aux échalotes Macédoine Velouté de tomate Saucisson à l'ail / Mortadelle Tomates creusées au thon

    

Escalope à la crème Tomates farcies Côte de porc / Rôti de dinde Poulet basquaise sauce tomate Colin sauce blanche
Potatoes Riz Gratin de brocolis Coquillettes Carottes Vichy persillées

    

Petit moulé Chèvre Samos Emmental Yaourt nature sucré
Fruit de saison Flamby Tropézienne Fruit de saison Gâteau "maison"

Fromage blanc sucré et céréales Croissant Pain Nutella Quatre-quart Pain Tomme blanche
Sirop de grenadine Compote de fraise Yaourt nature Yaourt à boire Fruit de saison

 MENUS

SEMAINE du 24 au 28 février : "Autour de la tomate"

Scolaire

Goûters

Viande Bovine Française

Sauf contraintes liées au service et/ou aux approvisionnements, toutes nos préparations sont réalisées sur place à partir de produits bruts. 

Produit "circuit court" selon approvisionnement Produit issu de l'Agriculture Biologique



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Œufs mayonnaise Salade verte et thon Feuilleté au fromage Céleri rémoulade Pâté de foie / Mortadelle

    

Boulettes de bœuf Saucisse de Toulouse / Rôti de dinde Sauté d'agneau Nuggets végétariens sauce Ketchup Filet de colin sauce crème

Pommes rösti Lentilles Flageolets Riz blanc Purée
    

Fromage blanc Gruyère Kiri Compote pomme-fraise Tomme blanche
Fruit de saison Madeleines Crème chocolat Donut au sucre Fruit de saison

Pain au lait confiture Pain au chocolat Cookies "maison" Brioche Nutella Roulé à la fraise
Yaourt à boire Compote de pomme Yaourt nature sucré Compote de poire Fruit de saison

 MENUS

SEMAINE du 3 au 7 mars 2025

Scolaire

Goûters

Viande Bovine Française

Sauf contraintes liées au service et/ou aux approvisionnements, toutes nos préparations sont réalisées sur place à partir de produits bruts. 

Produit "circuit court" selon approvisionnement Produit issu de l'Agriculture Biologique



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Betteraves Taboulé Concombre à la vinaigrette Soupe de légumes Chou blanc mayonnaise

    

Spaghettis à la bolognaise 
végétarienne

Paupiette de saumon Poisson pané Omelette Emincé de volaille sauce moutarde

Gratin de chou-fleur Purée d'épinards Frites Carottes Vichy persillées
    

Tartare Camembert Samos Yaourt aromatisé Saint Paulin
Fruit de saison Tarte coco Crêpe au chocolat Tarte aux pommes Crème vanille

Fromage blanc sucré et céréales Croissant Roulé à la confiture "maison" Liégeois chocolat Pain Emmental
Jus de fruits Cocktail de fruits individuel Compote pomme-pêche Biscuit sec Fruit de saison 

 MENUS

SEMAINE du 10 au 14 mars 2025

Scolaire

Goûters

Viande Bovine Française

Sauf contraintes liées au service et/ou aux approvisionnements, toutes nos préparations sont réalisées sur place à partir de produits bruts. 

Produit "circuit court" selon approvisionnement Produit issu de l'Agriculture Biologique
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