
LUNDI MARDI Repas de noel MERCREDI JEUDI VENDREDI

Blinis de saumon sc crème citron Toast de mousse de canard Cervettes sc cocktail Feuilleté à la viande 
fff fff fff fff fff

Filet de lotte sc vanille Cuisse de pintade sc aux marrons Ferié Roti de bœuf en croute sc bordelaise Filet de saumon sc beurre 

Riz blanc Pommes duchesses Duo de haricots Purée de petit pois 
fff fff fff fff fff

Fromage blanc sucé Chèvre cendré Conté Clementine 

Biscuit Buchette de noel au chocolat Liégois vanille Brownies crème anglaise 

Pain aux raisins Pain beurre confiture Gateau coco Pain fromage

Fruit Jus d'orange Lait Jus de pomme

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 
Concombres vinaigrette Blinis de saumon sc crème citron Toast de mousse de canard Sardines à la moutarde Cervettes sc cocktail 

fff fff fff fff fff

Roti de bœuf et ketchup Filet de lotte sc vanille Cuisse de pintade sc aux marrons Quiche lorraine Roti de bœuf en croute sc bordelaise 

Purée de légumes Riz blanc Pommes duchesses Salade verte Duo de haricots 
fff fff fff fff fff

Tomme grise Fromage blanc sucé Chèvre cendré Yaourt nature sucré Conté 

Fruit Biscuit Buchette de noel au chocolat Fruit Liégois vanille 

Personnes âgées

 MENUS

SEMAINE du 23 au 27 decembre 2024 Vacances Noel (Semaine de noel)

Scolaire

Goûters

Viande Bovine Française

Sauf contraintes liées au service et/ou aux approvisionnements, toutes nos préparations sont réalisées sur place à partir de produits bruts. 

Produit "agriculture biologique" ou "circuit court" selon approvisionnement


